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FLADENBROT STEAK TARTAR 13

FLADENBROT CARPACCIO 13

FLADENBROT ZIEGENKÄSE 13

FLADENBROT GERÄUCHERTER
LACHS 13

Cremige Senfsuppe mit knusprigen
Speckwürfeln und frischen Frühlingszwiebeln

Mit frischem Basilikum und geschlagener
Sahne

Fragen Sie unser Personal!

KNUSPRIGER CHICKEN WRAP 13
Knuspriges Hähnchen, orientalisches
Dressing, Krautsalat und Eisbergsalat

XXL SANDWICH 13
Sandwichbrot mit knochenlosen Rippchen,
geschmolzenem Käse, roten Zwiebeln und BBQ-
Sauce

LOADED BLACK ANGUS BURGER 21
Mit Gewürzgurken, Eisbergsalat, Süßkartoffelpommes,
geschmolzenem Cheddar und Trüffel-Mayonnaise
– serviert mit Pommes –

SATAY VOM GRILL 21
Hausmarinierte Hähnchenkeule mit Erdnusssauce,
Chili Crisp, Krupuk und knusprigen Zwiebeln
– serviert mit Pommes –

CLUB SANDWICH 14
Sandwichbrot mit würzigem Hühnersalat,
Gewürzgurken, knusprigem Bacon, Gurke und Tomate
– serviert mit Pommes –

Steak Tartar mit einem Spiegelei, Eisbergsalat,
Trüffel-Mayonnaise und gebratenen Zwiebeln

Mit Parmesankäse, Pinienkernen und
einer Wahl zwischen Pesto oder Trüffel-
Mayonnaise

Weicher Ziegenkäse mit Honig, gerösteten
Walnüssen, roten Zwiebeln und einer Frucht-
Chutney

Geräucherter Lachs mit roten Zwiebeln, gerösteten
Dicken Bohnen und Currymayonnaise

Alle unsere Gerichte können auf
glutenfreiem Brot serviert werden

LOADED VEGGIE BURGER 21
Mit Gewürzgurken, Eisbergsalat, Süßkartoffelpommes,
geschmolzenem Cheddar und Trüffel-Mayonnaise
– serviert mit Pommes –

-VEGAN MÖGLICH-



-VEGETARISCH MÖGLICH -

2 Rindfleisch- oder Gemüsekroketten, serviert auf
rustikalem Brot mit Senf

Rustikales Brot mit Schinken, Käse, einem Spiegelei, 
Rindfleisch- oder Gemüsekrokette und einer Wahl zwischen
Senf- oder Tomatensuppe

HALF ‘N HALF 13

SCHINKEN-KÄSE 'UITSMIJTER' 9

DELUXE ‘UITSMIJTER’ 13

Mit Schinken und Käse, serviert auf rustikalem Brot

Mit Pulled Chicken, Cheddarkäse, Currymayonnaise
und knusprigen Zwiebeln, serviert auf rustikalem Brot

EGGS BENEDICT 14.5

KROKETTEN AUF BROT 10 

Pochierte Eier mit Hollandaise-Sauce, Avocadocreme
und geräuchertem Lachs, serviert auf Briochebrot
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CARPACCIO-SALAT 17.5

ZIEGENKÄSESALAT 17.5

GERÄUCHERTER LACHS-SALAT 17.5

Mit Parmesankäse, Pinienkernen und
einer Wahl zwischen Pesto oder Trüffel-
Mayonnaise

Mit gebackenem Apfel, Walnüssen und
Honig-Senf-Dressing

Mit roten Zwiebeln, Walnüssen, pochiertem Ei und
Avocado
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RUSTIKALE POMMES 3.5

LOADED FRIES 8

SÜSSKARTOFFELPOMMES 6

Serviert mit Mayonnaise

Mit Hähnchenkeule, Erdnusssauce, Chili
Crisp und knusprigen Zwiebeln

Mit Trüffel-Mayonnaise

TROUBASPECIAL

-VEGETARISCH MÖGLICH -



VEGAN MÖGLICH

VEGAN MÖGLICH

VEGAN MÖGLICH

DINER

Mit frischem Basilikum und geschlagener
Sahne

-VEGAN MÖGLICH-TOMATENSUPPE 8 

CARPACCIO DE TROUBADOUR 13

LACHSTATAR 13

STEAK TATAR 13

RINDERROULADE 15

SENFSUPPE  8 
Cremige Senfsuppe mit knusprigen
Speckwürfeln und frischen Frühlingszwiebeln

SAISONALE SUPPE 8
Fragen Sie unser Personal!

Mit Parmesan, Pinienkernen und Wahlweise
Pesto- oder Trüffelmayonnaise

Auf einem knusprigen Maistortilla mit
süßsaurer Gurke, Frischkäse und Avocado

Mit Brioche-Toast, weichgekochtem Eigelb,
Essiggurke, roten Zwiebeln und Trüffelmayonnaise

Mit Walnuss-Pesto, Crème fraîche und gratiniertem
Ziegenkäse

vorspeisen

Mit Entenleber, Rotfruchtkompott und einem
Parmesan-Cracker

POKÉ BOWL 14 
Wahlweise: Lachstatar, knuspriges Hähnchen nach
asiatischer Art oder knuspriger Blumenkohl. Mit frischem
Sushi-Reis, Guacamole, knusprigen Wasabi-Nüssen,
Wakame, Edamame-Bohnen, Mango und Sojasauce

VEGAN MÖGLICH

ROTE BETE TATAR 13

CRUNCHY CALIFORNIA ROLL 12.5
Mit Krabben, Soja-Glasur und Chipotle-Mayonnaise

CRUNCHY VEGGIE ROLL 12.5
Mit Wakame, Soja-Glasur und Chipotle-Mayonnaise

CRISPY CAULIFLOWER 11
Mit knusprigem Maistortilla, frischer Mango,
Avocado und einem Dressing aus Tahini, Zitrone
und Mandeljoghurt
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GADOGADO BOWL 19.5 VEGAN MÖGLICH-

Nudeln mit grünen Bohnen, süßsauren Gurken,
knusprigem Paprika, pochiertem Ei,
Erdnusssauce, Chili Crisp und Krupuk

HAUPT

Mariniertes Hähnchenfilet, Schweinefilet,
gegrilltes Steak und klebrige Spareribs,
serviert mit Pfefferrahmsauce

MIXED GRILL 26 

STEAK DE TROUBADOUR  25
Gegrilltes Steak mit cremiger Béarnaise-Sauce
Extra Option: + Black Tiger Garnelen +€7.5

KNUSPRIGE ENTENBRUST 25 
Serviert mit Sambal-Knoblauch-Jus

SATÉ VOM GRILL 21 
Hausmariniertes Hähnchenoberschenkel mit
Erdnusssauce, Chili Crisp, knusprigen Krupuk und
Röstzwiebeln

LOADED BLACK ANGUS BURGER 21
Mit Essiggurke, Eisbergsalat,
Süßkartoffelpommes, geschmolzenem
Cheddar und Trüffelmayonnaise

GERICHTE

LACHSFILET 23 
Mit Tomatenchutney und Feta-Käse

VEGAN MÖGLICHRISOTTO 20 
Mit grünen Spargeln, Gartenkräutern, knusprigem
Chorizo und Parmesan
Extra Option: + Black Tiger Garnelen +7.5

LOADED VEGGIE BURGER 21
Mit Essiggurke, Eisbergsalat, Süßkartoffelpommes,
geschmolzenem Cheddar und Trüffelmayonnaise

VEGAN MÖGLICH

Geschälte Black Tiger Garnelen, mariniert in Pesto und
Knoblauch, serviert mit frischer Kräuter-Aioli

GEGRILLTER GARNELENSPIEß  23

VEGAN MÖGLICHPOKÉ BOWL 20
Wahlweise: Lachstatar, knuspriges Hähnchen nach
asiatischer Art oder knuspriger Blumenkohl. Mit frischem
Sushi-Reis, Guacamole, knusprigen Wasabi-Nüssen,
Wakame, Edamame-Bohnen, Mango und Sojasauce.

GROßE ENTRECÔTE (CA. 450 G) 37.5
Serviert mit Kräuterbutter

SCHNITZEL 23
Großes Schweineschnitzel mit
gebratenen Zwiebeln, Speck und
Champignons

STICKY RIBS 25
Vom Knochen fallende Spareribs mit
einer klebrigen Sesam-Glasur



CRUNCHY CALIFORNIA ROLL 12.5
Mit Krabben, Soja-Glasur und Chipotle-
Mayonnaise

CHEFS 
MENU 

Mit geräuchertem Lachs, Parmesan,
pochiertem Ei und getrockneten Tomaten.

GERÄUCHERTER LACHS-SALAT 17.5 

CARPACCIO-SALAT 17.5 
Mit Rinder-Carpaccio, Parmesan,
Pinienkernen und Wahlweise Pesto- oder
Trüffelmayonnaise

ZIEGENKÄSE-SALAT 17.5 
Mit roten Zwiebeln, Walnüssen,
pochiertem Ei und Avocado

Für diejenigen, die sich schwer entscheiden können,
haben wir gute Nachrichten! Wir haben ein Sharing-
Dinner-Menü zusammengestellt, bei dem in 3
Gängen (Vorspeisen, Hauptgerichte und Desserts) die
leckersten Gerichte dieser Karte in kleinen Portionen
serviert werden. Perfekt zum Teilen mit Freunden! 

Dieses Menü ist nur tischweise bestellbar. 

Ein 3-Gänge-Überraschungsmenü, bei dem Sie die
ganze Leidenschaft und Kreativität unseres

Küchenteams erleben!

LOADED FRIES 8
Mit Hähnchenoberschenkel,
Erdnusssauce, Chili Crisp und
Röstzwiebeln

SÜSSKARTOFFELPOMMES 6
Mit Trüffelmayonnaise

WARME GEMÜSE 4
Gebratene grüne Bohnen mit Zwiebeln
und Knoblauch

SALATE

BEILAGEN

VEGAN MÖGLICHCRUNCHY VEGGIE ROLL 12.5
Mit Wakame, Soja-Glasur und Chipotle-
Mayonnaise

SHARING
DINNER 39.5 PP

41.5 PP



DESSERTS
PORNSTAR MARTINI CRÈME BRÛLÉE
8Mit Passionsfruchteis

WATERMELON SUGAR 8
Frische Wassermelone, Beerenfruchteis,
Minze und Limette

ARRETJESCAKE 8
Mit Lion und Vanilleeis

DAME BLANCHE 7
Vanilleeis mit frischer Schlagsahne und
warmer Schokoladensauce

5 TIMES STAWBERRY 8
Erdbeer-Käsekuchen mit Erdbeereis,
frischen Erdbeeren und einem Erdbeer-
Keks


